FABRICANT DE FOIE GRAS

Les Achats Groupés
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CANARD A FOIE GRAS
DU SUD-OUEST
{CHALOSSE - GASCOGNE
GERS - LANDES

PERIGORD - QUERCY)

(LQ TFote gl’(ld de Canard Entier CHAQUE COMMANDE

: : sera emballée
" Eole GrAs De CANARD ENiER, IGP Sup-Ouest INDIVIDUELLEMENT

y‘fd G‘"‘"“% Medaille d'Or au Concours Général Agricole 2020

3

o

%“*s%“«j LE BOCAL 130G nclox130 1780 € 2156€ Tel:05.65.36.84.38
E-mail : contact@sudreau.fr

LE BOCAL 180G ncbx180 2150 € 2966€ :
4 BOCAUX 180G 4ncbx180 8200 € H666+€ Pour passer commande

. merci de nous retouner le bon de commande
LE BOCAL 300G ncbx300 3300€ 4200-€ : (accompagné du cheque)
Foie GrAs De CANARD ENTIER AU POIVRE DE SARAWAK Par courrier SUDREAU - LES CRAVES
Médaille de Bronze au Concours Général Agricole 2018 : 46090 SAINT PIERRE LAFEUILLE
Le poivre de Sarawak originaire de Bomeéo est réputeé pour étre [un des meilleurs poivres au monde. Il apporte ' PREVO|R 10 J OURS DE LIVRAISON

une vraie touche d'élégance a votre foie gras. Il est fruité, frais et chaudement épicé.

LE BOCAL 180G ncsarbx 180 2150 € 2960€

Fole Gras DE CANARD ENTIER AU PIMENT D'ESPELETTE : @EFEFE%’ E \
Medaille d'Argent au Concours Général Agricole 2019 :

Medaille de Bronze au Concours Cénéral Agricole 2020 : = s
: DES 7 0€ D'ACHAT *

LE BOCAL 180G ncpimbx 180 2150€ 2966€

1e Bloc de foie gras

Broc pe Fole Gras DE CANARD, IGP Sub-Ouest :

3 B0iTES 3ber 2000€  3860€
2x130g+1x100¢g :

Polvre FrAIS DE KAMPOT AU SEL

PERLES DE MELON

Recoltés a la main avant maturite, les grains de poivre verts subissent un processus de fermentation, qui renforce
foute leur saveur Le croquant du grain et l'explosion intense de saveurs de poivre frais en bouche font de ce
poivre frais au sel un produit unique. A déposer délicatement sur notre foie gras, sur une viande aprés cuisson ou
a croquer avec gourmandise.

LE BOCAL 20G poif20 350€ +50—€
valeur 9.90€ le pot de 150 g

(*un cadeau par commande par personne)

Elles apporteront une touche magique & vos
foies gras, charcuterie, desserts au chocolat... et
vous procureront une explosion surprenante de
saveurs en bouche |



Qe jrais, conservation de 0°c a4°c @@_ﬁ%@ I
Lose pe Foie Gras e CANARD ENTIER Mi-curt, IGP Sub-Ouest %@ Eﬁg @EEELEE@?E

LA COQUE 300G lobe300 3400 € 4266

8 oo 006 2lobe3no 6400 € g400€

Foie Gras DE CANARD ENTIER M- cuit, IGP Sub-OuEest
LABARQUETTE 180G neml&0 2100 € 2966<€

Foie Gras D CANARD ENTIER Mi-cuit AU AU PiMENT D'ESPELETTE, IGP Sub-Ouest
LABARQUETTE 180G ncpimml180 2100 € 2906€

Foie Gras DE CANARD ENTIER Mi-cuir Au Poivre DE SicHuAN, IGP Sub-Oukst
LABARQUETTE 180G ncsicm180 2100 € 2906€

Une boite a chapeou 255 x 10 cm

1 Bloc de Foie Gras de Conard, 80 g

1 Chutney Péche aux Oignons et Vinaigre de Xéres, 40 g

1 Terine de Conard facon Axoa, 90 g

1 « Mes Rillettes de Cochon » ou Jambon de Bayonne, 90 g
1 Cotes de Gascogne Moelleux « Les Vallons », 37,5 cl

1 Truffes Fantaisies « Praling », 50 g

3 Papillotes au Praliné
ed recettes du , dic 3Qjours
3 Ficues FOURREEs AU FolE GRrAS ENTIER
a servir froid pour lentrée, avec une salade, & déguster a I gpéritif avec une péetite coupe de champagne pour 2—4_—8-9—6
surprendre vos invités et amener un brin de folie @ vos assiettes. .

SOUS-VIDE 120g ffig3 1100 € o]

SAUCISSES TRUFFEES MI-CUITES
Déja cuite, elle est préte a étre consommee.Nous vous conséillons de la tiedir pour en apprécier davantage
les saveurs. A picorer en franche a lgpéritif ou en plat avec un bon aligot:

SOUSVIDE 2x 125G sauct250 950 € H56€ @@ggﬁ@@: 2,

SAucisses AU Fole DE CANARD MI-CUITES (20% BLOC DE FOIE GRAS DE CANARD) M@N EEE&@ g&?ﬁ
réchauffer ces saucisses a feu doux dans une poéle. sans ajouter de matieres grasses. Servir tiedes en tranche a
I'apéritif ou entiére en plat avec quelques pommes de terre et une salade.

SOUSVIDE 2x 125G saucfg250 700 € 1666€

(LBO viandes feotweo* dc 18 jours

2 TOURNEDOS DE CANARD AU PIMENT D'ESPELETTE 2 parts

SOUSVIDE 300G tourpim 900 € 1666€
ROTI DE MAGRET AU PIMENT D'ESPELETTE 4-6 parts
LAPIECEENV 7 ioi 2406
= eEs SR 2200€ ’ Un coffret avec couvercle aimanté, 35x23x11 cm
) 1 Bloc de Foie Gras de Canard, 80 g
RoT bE MAGRET FOURRE AU FOIE GrAS 4-6 parts 1 Terine Crande Tradition au Jambon de Bayonne, 90 g
LA PIECE ENV 900G rotifg 3400 € 2366 1 Terine Rustique au Poivre de Kampot, 90 g

1 Tartinade pour I'Apéritift Tomate & Cajou fagon Pesto, 100 g
1 Cotes de Gascogne Moelleux « Les Vallons », 75 cl

1 Courmandises & la Myrtille, petites meringues, 35 g
LA PIECE ENV 400G mag 700 € 796< 1 Mais Grilles Sales enrobés de Chocolat, 100 g

MAGRET DE CANARD FRAIS

* selon conditions suivantes :
- commandes passées avant le Ler décembre 2020
- livraisons des commandes du 14 au 18 décembre 2020




Coffret 9

TOMBE LA NEIGE
R\

Un coffret avec couvercle effet « Boule a neige » 31.5»
1 Bloc de Foie Gras de Canard, 80 g

1 Chutney de Mangue aux Oignons, 40 g

1 Effloché de Canard Confit « & ma fagon », 90 g

2 3€ 3360¢

Coffret 4
REPAS GOURMAND

Un sac isotherme matelasse 35x16x27

1 Bloc de Foie Gras de Canard, 130 g

1 Duo Oie-Canard au Bloc de Foie Cras de Canard

et Monbarzilac, 100 g

1 Ternine de Veau Champignons et Noisettes, 130 g

1 Tenine de Ramuntcho, Piquillos et Chorizo, 180 g

1 Grond Vin de Bordeaux Moelleux « Les Ormeaux », 75 cl

1 Cake de Noél aux fruits confits et aux Agrumes, 200 g

8 Bouchées Chocolat Valhona, Noir 70 % et Coeur Dulcey, 75 g

2 /€ 4210¢

SAUCISSON ROND ET PLAT AU PIMENT D'ESPELETTE, « LE BONETA »
LAPECE 250G  boneta 700 € 8-06€

JARRET DE COCHON AU Jus DE CANARD

Le jus de canard est obtenu & partir des sucs dégageés lors de la cuisson des rillettes de canard. C'est ce jus si parfumé
qui donne un godt inimitable a noftre jaret de cochon. Vous le consommerez froid idéalement avec des comichons et des
tomates cerises.

LABOTE 380G jar380 650 € F96€

Saucisses De Toutouse CoNFiTes, 3 & 4 saucisses par boite

Les saucisses se servent dorées, soit coupées en tranche a lapéritif ou entiéres en plat principal. Elles accompagneront &
merveille pommes de tere roties, pates fraiches, haricots verts, lentilles. .. Faites chauffer au bain-marie et égouttez la graisse.
Faites ensuite rissoler les saucisses a la poéle dans une a deux cuillérées a soupe de graisse.

LABOTE 380G saucc380 520€ 756€

T1ea entrées au foie gras
Cou be CANARD FARcl 20% Fole GRrAS
LABOITE 300G cf300 1000 € T2860€

DELice pu TErROR, 25 % FolE GrAS
LA BOITE 130G mt130 450€ 586€

PATE A L'ANCIENNE « FACON GRAND-MERE » 20 % FolE GrRAS
LA BOITE 130G pom130 450 € 596

DELice be CHAPON Aux MoriLLEs, 20% Foie Gras
Une spécialité a base de volaille avec des pépites de foie gras de canard entier, le tout
parfumé au délicates saveurs des sous-bois.

LA BOITE 200G dem200 600 £ 756€

Duo O-CanarD 20% Bloc be Foie GrAs DE CANARD ET MONBAZILLAC
LA BOITE 200G doc200 600 € 756€

9ea rillettes

RiLLeTTES DE CANARD, lot de 2 boites 130
RiLieTTES D'OIE, lot de 2 boites 130

4 BOITES 130G 4r130 1000 € 15466

Tea confits et cassoulets

GEsiers DE CANARD CONFITS

2 BOITES 190G 20c190 7.20€ 1666€
ConFT DE CANARD

LABOITE 2 CUSSES  cc765 900 € 380

LABOITE 4 CUISSES ~ cc1285 1400 € +2:56<€
CAssOULET GASTRONOMIQUE AU CONFIT DE CANARD

LA MARMITE 750G cg750 850 € 1636

LE BOCAL 1500G cgl1500 1350 € Faczcioad

En cas de rupture de stock d'un produit, il serait remplacé par un article équivalent ou de valeur supérieure aprés vous en avoir informé au préalable.
Labus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération. Photos non contractuelles.



DATE Bon de Commande @@ggggi 5

SOCIETE

NOM DU RESPONSABLE %&?@%E EX@@E%E

TEL (fixe et portable)
E-MAIL

ADRESSE DE LIVRAISON

DATE DE LIVRAISON SOUHAITEE

CODE DESICNATIO PRIXPUBLIC PRIX CE

Foie Gras de Canard Entier, lot de
4 xbocal 180g

Canard Entier ou Pment
bocal 180g

Une corbeille en bois, 35 x 25 x 9 cm
1 Foie Gras de Canard Entier Artisanal,
lobe300 : . ! IGP Sud-Ouest, 130 @ oy enf; .
1 Cotes de Bergerac Moelleux « Nectar », 75 cl v (J?j "

2lobe3oo 1 Assortiment de Chocolats lait et noir 150 g

ncm180 O

D’OR
ARIS 2020

)
au Foie de Canard mi- )
loc foie gras), 250 g

Coffret g DS
LE DELICIEUX

anard au
vide 750 g

Roti de Magret de

G ide 90

logret de Canard Fre
400 g

Paté alancienne
Foie Cras, 130 g

Confit de Canar

Une boite & chapeau $33.5 x 12 cm

1 Foie Gras de Canard Entier Artisanal, ICP Sud-Ouest, 130 g

1 Délice de Caille au Foie Gras de Canard 20 % Raisin & Sautemes, 130 g
1 Rillettes de Canard 20 % Foie Cras, 180 g

1 Cassoulet Gastronomique au Confit de Canard, 750 g

1 Cahors AOP Impemal 2015, 75 cl

Medaille dOr au Concours Général Agricole 2020

1 Sélection de  Pdlets Chocolats Noir et Lait

COFRET N - LE DELCIUX aromatisés Framboise, Noisettes, Amandes, Caromel, 100 g, 80 g

VOTRE CADEAU POUR TOUTE COMMANDE DE 70€,
& cocher (*un cadeau par commande par personne)
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Montant TTC par personne




