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Le Foie Gras de Canard Entier
Foie Gras De Canard Entier, IGP Sud-Ouest

Médaille d’Or au Concours Général Agricole 2020

LE BOCAL 130G ncbx130 17.80 € 21.50 €

LE BOCAL 180G ncbx180 21.50 € 29.00 €

4 BOCAUX 180G 4ncbx180  82.00 € 116.00 €

LE BOCAL 300G ncbx300 33.00 € 42.00 €

OFFERT
dès 70€ d’achat *

PERLES DE MELON 

Foie Gras De Canard Entier au Poivre de Sarawak

Médaille de Bronze au Concours Général Agricole 2018 

Le poivre de Sarawak originaire de Bornéo est réputé pour être l’un des meilleurs poivres au monde. Il apporte 
une vraie touche d’élégance à votre foie gras. Il est fruité, frais et chaudement épicé..

LE BOCAL 180G ncsarbx180 21.50 € 29.00 €

Foie Gras De Canard Entier au Piment d’Espelette

Médaille d’Argent au Concours Général Agricole 2019

Médaille de Bronze au Concours Général Agricole 2020 

LE BOCAL 180G ncpimbx180 21.50 € 29.00 €

Le Bloc de foie gras
Bloc de Foie Gras de Canard, IGP Sud-Ouest

3 BOîtes 3bcr  20.00 € 38.00 €

 2 x 130 g + 1 x 100 g

Poivre Frais de Kampot au Sel

Récoltés à la main avant maturité, les grains de poivre verts subissent un processus de fermentation, qui renforce 

toute leur saveur. Le croquant du grain et l’explosion intense de saveurs de poivre frais en bouche font de ce 

poivre frais au sel un produit unique. A déposer délicatement sur notre foie gras, sur une viande après cuisson ou 

à croquer avec gourmandise.

LE BOCAL 20G poif20 3.50 € 4.50   €

Chaque commande 
sera emballée 

individuellement

Tél : 05.65.36.84.38
E-mail : contact@sudreau.fr 

Pour passer commande 
merci de nous retourner le bon de commande

(accompagné du chèque)

Par courrier SUDREAU - LES GRAVES 
46090 SAINT PIERRE LAFEUILLE 

Prévoir 10 jours de livraison.

valeur 9.90€ le pot de 150 g

   (*un cadeau par commande par personne)

Elles apporteront une touche magique à vos 
foies gras, charcuterie, desserts au chocolat… et 
vous procureront une explosion surprenante de 
saveurs en bouche !

Spécial comités d’entreprise, collectivités, associationsJusqu’à

35%
de remise

FABRICANT DE FOIE GRAS

Les Achats Groupés
Maître Artisan

depuis 1887



Le frais, conservation de 0°c  à 4°c

Les viandes festives*, dlc 18 jours

2 Tournedos de Canard au Piment d’Espelette	  2 parts
SOUS-VIDE 300G tourpim 9.00 € 10.00 €

Rôti de Magret au Piment d’Espelette	 4-6 parts
LA PIECE ENV 750G rotipim 22.00 € 24.00 €

Rôti de Magret Fourré au Foie Gras	 4-6 parts
LA PIECE ENV 900G rotifg 34.00 € 38.00 €

Magret de Canard Frais

LA PIECE ENV 400G mag 7.00 € 7.90 €

* selon conditions suivantes : 
- commandes passées avant le 1er décembre 2020
- livraisons des commandes du 14 au 18 décembre 2020          

Lobe de Foie Gras de Canard Entier Mi-cuit, IGP Sud-Ouest

LA COQUE 300G lobe300 34.00 € 42.00 €

2 COQUES 300G 2lobe300 64.00 € 84.00 €

Foie Gras de Canard Entier Mi- cuit, IGP Sud-Ouest

LA BARQUETTE 180G ncm180 21.00 € 29.00 €

Foie Gras de Canard Entier Mi-cuit au au Piment d’Espelette, IGP Sud-Ouest

LA BARQUETTE 180G ncpimm180 21.00 € 29.00 €

Foie Gras de Canard Entier Mi-cuit au Poivre de Sichuan, IGP Sud-Ouest

LA BARQUETTE 180G ncsicm180 21.00 € 29.00 €

Les recettes du chef, dlc 30 jours

3 Figues Fourrées au Foie Gras Entier  
à servir froid pour l’entrée, avec une salade, à déguster à l’apéritif avec une petite coupe de champagne pour 
surprendre vos invités et amener un brin de folie à vos assiettes. 

SOUS-VIDE 120g fffg3 11.00 € 11.50 €

Saucisses Truffées mi-cuites  
Déjà cuite, elle est prête à être consommée. Nous vous conseillons de la tiédir pour en apprécier davantage 
les saveurs. A picorer en tranche à l’apéritif ou en plat avec un bon aligot. 

SOUS-VIDE 2 x 125G sauct250 9.50 € 11.50 €

Saucisses au Foie de Canard mi-cuites (20% bloc de foie gras de canard) 
réchauffer ces saucisses à feu doux dans une poêle. sans ajouter de matières grasses. Servir tièdes en tranche à 
l’apéritif ou entière en plat avec quelques pommes de terre et une salade.

SOUS-VIDE 2 x 125G saucfg250 7.00 € 10.00 €

Coffret 2 
MON BEAU SAPIN

Coffret 1
NUIT  CELESTE

Un coffret avec couvercle aimanté, 35x23x11 cm
1 Bloc de Foie Gras de Canard, 80 g
1 Terrine Grande Tradition au Jambon de Bayonne, 90 g 
1 Terrine Rustique au Poivre de Kampot, 90 g 
1 Tartinade pour l’Apéritif, Tomate & Cajou façon Pesto, 100 g 
1 Côtes de Gascogne Moelleux « Les Vallons », 75 cl 
1 Gourmandises à la Myrtille, petites meringues, 35 g 
1 Maïs Grillés Salés enrobés de Chocolat, 100 g 

Une boîte à chapeau ø25.5 x 10 cm
1 Bloc de Foie Gras de Canard, 80 g
1 Chutney Pêche aux Oignons et Vinaigre de Xérès, 40 g
1 Terrine de Canard façon Axoa, 90 g  
1 « Mes Rillettes de Cochon » au Jambon de Bayonne, 90 g
1 Côtes de Gascogne Moelleux « Les Vallons », 37,5 cl
1 Truffes Fantaisies « Praliné », 50 g
3 Papillotes au Praliné 

19.60€ 30.30 €

16€ 24.80 €



Les entrées au foie gras
Cou de Canard Farci 20% Foie Gras

LA BOîTE 300G ccf300 10.00 € 12.80 €

Délice du Terroir, 25 % Foie Gras 
LA BOîTE 130G mt130 4.50 € 5.80 €

Pâté à l’ancienne « façon Grand-Mère » 20 % Foie Gras

LA BOîTE 130G pgm130 4.50 € 5.90 €

Délice de Chapon aux Morilles, 20% Foie Gras
Une spécialité à base de volaille avec des pépites de foie gras de canard entier, le tout 
parfumé au délicates saveurs des sous-bois.

LA BOîTE 200G dcm200 6.00 € 7.50 €

Duo Oie-Canard 20% Bloc de Foie Gras de Canard et Monbazillac

LA BOîTE 200G doc200 6.00 € 7.50 €

Les rillettes
Rillettes de Canard, lot de 2 boîtes 130 g
Rillettes d’Oie, lot de 2 boîtes 130 g

4 BOîTES 130G 4r130 10.00 € 15.60 €

Les confits et cassoulets
Gésiers de Canard Confits

2 BOîTES 190G 2gc190 7.20 € 10.60 €

Confit de Canard 
LA BOîTE 2 CUISSES  cc765 9.00 €  13.80 €

LA BOîTE 4 CUISSES  cc1285 14.00 €  19.50 €

Cassoulet Gastronomique au Confit de Canard

LA MARMITE 750G  cg750  8.50 €  10.80 €

LE BOCAL 1500G  cg1500  13.50 € 18.80 €

Coffret 4
REPAS GOURMAND

Coffret 3 
TOMBE LA NEIGE

Un sac isotherme matelassé 35x16x27
1 Bloc de Foie Gras de Canard, 130 g 
1 Duo Oie-Canard au Bloc de Foie Gras de Canard 
et Monbazillac, 100 g 
1 Terrine de Veau Champignons et Noisettes, 130 g
1 Terrine de Ramuntcho, Piquillos et Chorizo, 180 g
1 Grand Vin de Bordeaux Moelleux « Les Ormeaux », 75 cl 
1 Cake de Noël aux fruits confits et aux Agrumes, 200 g 
8 Bouchées Chocolat Valrhona, Noir 70 % et Cœur Dulcey, 75 g 

Un coffret avec couvercle effet « Boule à neige » 31.5x18x10
1 Bloc de Foie Gras de Canard, 80 g 
1 Chutney de Mangue aux Oignons, 40 g 
1 Effiloché de Canard Confit « à ma façon », 90 g 
1 Piperadou au Chorizo Doux et Piment d’Espelette, 100 g
1 Grand Vin de Bordeaux Moelleux « Les Ormeaux », 37.5 cl
1 Confiture de Fraise Coquine au Chocolat et Violette, 120 g 
1 Assortiment de Billes Chocolatées, 100 g  

27€ 42.10 €

23€ 33.60 €
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En cas de rupture de stock d’un produit, il serait remplacé par un article équivalent ou de valeur supérieure après vous en avoir informé au préalable. 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. Photos non contractuelles.
 

Saucisson rond et plat au Piment d’Espelette, « Le Boneta »
LA Pièce  250g boneta 7.00 € 8..00 €

Jarret de Cochon au Jus de Canard
Le jus de canard est obtenu à partir des sucs dégagés lors de la cuisson des rillettes de canard. C’est ce jus si parfumé 
qui donne un goût inimitable à notre jarret de cochon. Vous le consommerez froid idéalement avec des cornichons et des 
tomates cerises.

LA BOîTE 380G jar380 6.50 € 9.90 €

Saucisses de Toulouse Confites, 3 à 4 saucisses par boîte
Les saucisses se servent dorées, soit coupées en tranche à l’apéritif ou entières en plat principal. Elles accompagneront à 
merveille pommes de terre rôties, pâtes fraîches, haricots verts, lentilles… Faites chauffer au bain-marie et égouttez la graisse. 
Faites ensuite rissoler les saucisses à la poêle dans une à deux cuillérées à soupe de graisse. 

LA BOîTE 380G saucc380 5.20 € 7.50 €



CODE DESIGNATION PRIX PUBLIC PRIX CE

ncbx130
Foie Gras de Canard Entier, 
bocal 130g

21.50 € 17.80 €

ncbx180
Foie Gras de Canard Entier, 
bocal 180g

29.00 € 21.50 €

4ncbx180
Foie Gras de Canard Entier, lot de 
4  x bocal 180g

116.00 € 82.00 €

ncbx300
Foie Gras de Canard Entier, 
bocal 300g

42.00 € 33.00 €

ncsarbx180
Foie Gras de Canard Entier au 
poivre de Sarawak, bocal 180g

29.00 € 21.50 €

ncpimbx180
Foie Gras de Canard Entier au Piment 
d’Espelette bocal 180g

29.00 € 21.50 €

3bcr
Bloc de Foie Gras de Canard, lot 
de 3 (2 x 130g + 1 x 100g)   

38 € 20.00 €

poif20
Poivre Frais de Kampot au Sel, 
bocal 20 g

3.90€ 3.00 €

lobe300
Lobe de Foie Gras de Canard 
Entier Mi-cuit, 300 g

42.00 € 34.00 €

2lobe300 
Lobe de Foie Gras de Canard 
Entier Mi-cuit, lot de 2 x 300 g

84.00 € 64.00 €

ncm180
Foie Gras de Canard Entier Mi- cuit, 
barquette 180 g

29.00 € 21.00 € 

ncpimm180
Foie Gras de Canard Entier au Piment 
d’Espelette Mi- cuit, barquette 180 g

29.00 € 21.00 €

ncsicm180
Foie Gras de Canard Entier au Poivre 
de Sichuan Mi- cuit, barquette 180 g

29.00 € 21.00 € 

fffg3
Figues Fourrées au Foie Gras Entier, 
par 3, sous-vide 120 g

13.00€  11.00 €

sauct250 Saucisses Truffées mi-cuites, 250 g 11.50 € 9.50 €

saucfg250
Saucisses au Foie de Canard mi-
cuites (20% bloc foie gras), 250 g

11.50 € 8.50 €

tourpim
Tournedos de Canard au Piment 
d’Espelette, par 2, sous-vide 300 g

10.00 € 9.00 €

rotipim
Rôti de Magret de Canard au 
Piment d’Espelette, sous-vide 750 g

24.00 € 22.00 €

rotifg
Rôti de Magret de Canard au Foie 
Gras, sous-vide 900 g

38.00 € 34.00 €

mag
Magret de Canard Frais, sous-vide 
400 g

7.90 € 7.00 €

boneta
Saucisson rond et plat au Piment 
d’Espelette, 250 g

8.00 € 7.00 €

saucc380
Saucisse de Toulouse Confites, 
380 g

7.50 € 5.20 €

jar380
Jarret de Cochon au Jus de 
Canard, boîte 380 g

9.90 € 6.50 €

ccf300
Cou de Canard Farci 20% Foie 
Gras, 300 g

12.80  € 10.00 €

mt130
Délice du Terroir, 25 % Foie Gras, 
130 g

5.80 € 4.50 €

pgm130
Pâté à l’ancienne « façon Grand-
Mère » 20 % Foie Gras, 130 g

5.90 € 4.50 €

dcm200
Délice de Chapon aux Morilles, 20% 
Foie Gras, 200 g

7.50 € 6.00 €

doc200
Duo Oie-Canard au Bloc de Foie 
Gras de Canard et Monbazillac, 
200 g 

7.50 € 6.00 €

4r130
2 Rillettes de Canard + 2 Rillettes 
d’Oie, lot de 4 x 130 g

15.60  € 10.00 €

2gc190
Gésiers de Canard Confits, lot de 
2 x 190 g

10.60  € 7.20 €

cc765 Confit de Canard, 2 cuisses, 765 g 13.80 € 9.00 €

cc1285 Confit de Canard, 4 cuisses, 1285 g 19.50 € 14.00 €

cg750
Cassoulet Gastronomique au Confit 
de Canard, 750 g

10.80 € 8.50 €

cg1500
Cassoulet Gastronomique au Confit 
de Canard, 1500 g

18.80 € 13.50 €

COFFRET N°1 : NUIT CELESTE 24.80 € 16.00  €

COFFRET N°2 : MON BEAU SAPIN 30.30 € 19.60 €

COFFRET N°3 : TOMBE LA NEIGE 33.60 € 23.00 €

COFFRET N°4 : REPAS GOURMAND 42.10 € 27.00 €

COFFRET N°5 : NATURE EXQUISE 40.30 € 29.00 €

COFFRET N°6 : LE DELICIEUX 69.00 € 48.50 €

VOTRE CADEAU POUR TOUTE COMMANDE DE 70€, 
à cocher (*un cadeau par commande par personne)

Montant TTC par personne

DATE

SOCIETE

NOM DU RESPONSABLE

TEL (fixe et portable)

E-MAIL

ADRESSE DE LIVRAISON

DATE DE LIVRAISON SOUHAITEE  
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Coffret 5
NATURE EXQUISE

Coffret 6
LE DELICIEUX

Une corbeille en bois, 35 x 25 x 9 cm
1 Foie Gras de Canard Entier Artisanal,
IGP Sud-Ouest, 130 g
1 Côtes de Bergerac Moelleux « Nectar », 75 cl 
1 Assortiment de Chocolats lait et noir 150 g 

Une boîte à chapeau ø33.5 x 12 cm
1 Foie Gras de Canard Entier Artisanal, IGP Sud-Ouest, 130 g
1 Délice de Caille au Foie Gras de Canard 20 % Raisin & Sauternes, 130 g 
1 Rillettes de Canard 20 % Foie Gras, 180 g
1 Cassoulet Gastronomique au Confit de Canard, 750 g
1 Cahors AOP Impernal 2015, 75 cl
Médaille d’Or au Concours Général Agricole 2020
1 Sélection de      Palets Chocolats Noir et Lait 
aromatisés Framboise, Noisettes, Amandes, Caramel, 100 g, 80 g 

29€ 40.30 €

48.50€ 69.00 €

Chaque commande 
sera emballée individuellement

Tél : 05.65.36.84.38
E-mail : contact@sudreau.fr 

Bon de Commande


